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Handy

Multi-purpose drum grater, 4 grating drums
Univerzalni mlynek, 4 struhadla

Universelle Reibemaschine, 4 Trommeln

Moulin universel, 4 rapes

Grattugia multifunzionale a tamburo, con 4 tamburi
Rallador de cilindro multiusos, 4 cilindros ralladores
Ralador de cilindro multiusos, 4 cilindros raladores
Mtynek uniwersalny, 4 tarki

Univerzalny mlyncek, 4 struhadla

YHuBepcanbHasa menbHULa, 4 TepKu

@ INSTRUCTIONS FOR USE
We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you for buying Tescoma. If needed, please contact your
retailer or Tescoma at www.tescoma.com.

Characteristics

Excellent for easily and quickly grating and slicing foodstuffs. Multi-purpose, with 4 grating drums for making breadcrumbs,
finely and coarsely grated and sliced vegetables, for grating vegetables into“julienne” strips, grating fruits, nuts, chocolate,
cheese, etc. Made of specially hardened highly resistant plastic materials; the grating drums are made of high-grade stain-
less steel. With a tamper for safe use, quick and stable attachment to a surface using a highly efficient vacuum suction knob.

Legend

1. Tamper

2. Feeding funnel

3. Multi-purpose drum grater body
4. Grating drum small holes

5. Grating drum large holes

Before first use
Disassemble the multi-purpose drum grater, thoroughly wash all parts under running warm water and wipe them dry
before first and after each subsequent use.

Disassembly and assembly

Remove the tamper (1), unscrew the handle (2) by releasing the handle nut and remove the grating drum from the multi-
purpose drum grater (3). Thoroughly flush the body of the multi-purpose drum grater and the other parts under running
water and wipe them dry. Then assemble the multi-purpose drum grater again.

Attachment using the suction knob

Put the multi-purpose drum grater on a clean, smooth and nonporous surface of the kitchen unit, table, etc.

Attach the multi-purpose drum grater to the working surface by moving the suction knob handle (4) forward. If
the suction knob of the multi-purpose drum grater loosens its grip during prolonged grating, check if the surface to
which itis attached is flat, smooth and clean and attach it again.

Useful hint: For a perfectly firm and stable attachment of the multi-purpose drum grater to a surface with porous, un-
even and imperfectly smooth surface (wood, laminated plastics, artificial stone, ceramics and other usual surfaces in the
kitchen), contact your retailer and use the separately sold Superadhesive mat HANDY.

Application

Insert the grating drum corresponding to the required type of grating/slicing into the multi-purpose drum grater. Insert ap-
propriately sized food into the feeding funnel, turn the handle clockwise and grate the food into the prepared dish, plate, etc.

If the multi-purpose drum grater is jammed due to a piece of the grated food stuck between the body of the multi-
purpose drum grater and the drum, briefly turn the handle counter-clockwise and then again clockwise. Repeat this
until the multi-purpose drum grater is unblocked and then continue grating.

Warning! Use exclusively the tamper for pushing materials into the multi-purpose drum grater. To avoid injury, never push
food with your fingers!

Maintenance and storage
Disassemble the multi-purpose drum grater after each use, wash all parts using warm water with detergent, flush,

wipe dry thoroughly and assemble again.

3-year warranty

A 3-year warranty period applies to this product from the date of purchase.

The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for Use

- resulting from an impact, fall or mishandling

- due to unauthorised repairs, or alterations, to the product.

In case of justified complaint please contact your retailer or one of the service centres; for a list of these please refer
to www.tescoma.com.

6. Grating drum “julienne”
7. Grating drum slice maker
8. Handle with nut

9. Suction knob handle

10. Suction knob

@ NAVOD K POUZITI
Blahopejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za dlivéru projevenou nasi znacce. V pipadé potieby se
prosim obratte na svého prodejce nebo na firmu Tescoma prostiednictvim www.tescoma.com.

Charakteristika
Vynikajici pro snadné a rychlé strouhdni a plétkovani potravin. Univerzélni, se 4 bubnovymi struhadly pro pfipra-
vu strouhanky, jemné i hrubé strouhdni a plétkovani zeleniny, strouhani zeleniny na nudlicky ,julienne’, strouhani
ovoce, ofechd, cokolddy, syra apod. Vyrobeno ze specidlné tvrzenych vysoce odolnych plastd, bubnovd struhadla
z prvotfidni nerezavéjici oceli. Opatfeno péchovadlem pro bezpecné pouZiti, rychlé a stabilni uchyceni na plochu
pomoci vysoce lcinné vakuové pfisavky.
Popis

1. Péchovadlo

2. PInici komora

6. Bubnové struhadlo,,julienne”
7. Bubnové struhadlo platkovaci

3.Télo mlynku 8. Klika s matici
4. Bubnové struhadlo malé otvory 9. Rukojet prisavky
5. Bubnové struhadlo velké otvory 10. Pfisavka
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Pted prvnim pouZitim
Ped prvnim a po kazdém pouziti mlynek na maso rozlozte a vechny dily diikladné umyjte pod tekouci teplou
vodou a osuste.

RozloZeni a sloZeni
Vyjméte péchovadlo (1), uvolnénim matice kliky odsroubuijte kliku (2) a bubnové struhadlo vyjméte z mlynku (3). Télo
miynku stejné jako v3echny ostatni dily dikladné proplachnéte pod tekouci vodou a osuste. Poté mlynek sestavte zpét.

Uchyceni pfisavkou
Miynek postavte na vycisténou hladkou a neporézni plochu kuchyriské linky, stolu apod.

Posunutim rukojeti pfisavky (4) smérem dopfedu mlynek pfisajte k pracovni plose. V pifipadé, Ze se béhem del3iho
mleti pfisavka mlynku uvolni, zkontrolujte, zda je plocha pro uchyceni rovna, hladkd, Cista a uchyceni zopakuijte.
Dobry tip: Pro dokonale pevné a stabilni uchyceni mlynku na plochu s poréznim, nerovnym a nedokonale hladkym
povrchem (dfevo, lamino, umély kamen, keramika a jiné bézné povrchy v kuchyni) pouzivejte samostatné prodava-
nou Superpfilnavou podlozku HANDY, kterou Zadejte u svého prodejce.

PouZiti

Do mlynku vlozte bubnové struhadlo odpovidajici pozadovanému typu strouhani/plétkovani. Potraviny naporcova-
né na piiméfenou velikost vkladejte do péchovaci komory, otcejte klikou po sméru hodinovyich rucicek a potravinu
nastrouhejte do pfipravené misky, talife apod.

V piipadé zaseknuti mlynku zbytkem strouhané potraviny mezi télem mlynku a bubnovym struhadlem pootocte
klikou mlynku krétce zpét proti sméru hodinovych rucicek a poté dopfedu po sméru hodinovych rucicek. Tento po-
stup opakujte, dokud se mlynek neuvolni a poté pokracujte ve strouhdni.

Pozor! K péchovani surovin do mlynku pouZivejte vyhradné péchovadlo, potraviny nikdy nepéchujte prsty, hrozi
nebezpeci poranéni!

Udrzba a skladovani

Po kazdém poutiti mlynek rozlozte, vsechny ¢dsti mlynku umyjte teplou vodou s pfidavkem saponétu, oplachnéte,
dikladné osuste a znovu sestavte.

3 roky zdruka
Na tento vyrobek je poskytovana 3letd zéruka, pocinaje dnem prodeje.

Zaruka se zésadné nevztahuje na tyto pfipady:

- vyrobek byl pouzivén v rozporu s Névodem k pouZiti

- zavady byly zpiisobeny tiderem, padem ¢i neodbornou manipulaci

- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

V ptipadé opravnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na nékteré ze servisnich stredisek, se-
znam na www.tescoma.com.

@ GEBRAUCHSANLEITUNG
Wir gratulieren Thnen zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir Ihr in unsere Marke gezeigtes Vertrauen. Im
Bedarfsfall wenden Sie sich bitte an Ihren Handler, bzw. an die Firma Tescoma iiber www.tescoma.com.

Eigenschaften
Hervorragend zum leichten und schnellen Reiben und Schneiden von Lebensmitteln. Universell, mit 4 Reibetrommeln zum

Herstellen von Paniermehl, zum feinen sowie groben Reiben und Schneiden von Gemiise, zum Reiben in Julienne-Streifen,
zum Reiben von Obst, Niissen, Schokolade, Kse usw. Aus speziell gehdrteten hochrobusten Kunststoffen, die Reibetrom-
meln aus erstklassigem rostfreien Edelstahl hergestellt. Mit massivem Stopfer fiir sichere Handhabung versehen, mit einem
funktionstiichtigen Vakuum-Saugfuf3 zur schnellen und stabilen Befestigung an die Arbeitsflache.

Beschreibung

1. Stopfer

2. Einfiilltrichter

3. Gehduse der Reibemaschine
4. Reibetrommel kleine Locher
5. Reibetrommel groBe Locher

Vor dem ersten Gebrauch
Vor dem ersten und nach jedem Gebrauch die Reibemaschine zerlegen und sémtliche Teile griindlich unter flieBen-
dem warmem Wasser abspiilen und abtrocknen.

Zerlegen und Zusammensetzen
Den Stopfer herausnehmen (1), Handkurbelmutter I6sen und Handkurbel abschrauben (2), Reibetrommel heraus-

nehmen (3). Gehduse der Reibemaschine sowie samtliche andere Teile griindlich unter flieBendem warmem Wasser
abspiilen und abtrocknen. Dann die Reibemaschine wieder zusammensetzen.

Befestigung mit dem Saugful

Reibemaschine an die gereinigte, glatte und porenfreie Arbeitsfléche des Kiichenblocks, des Tisches usw. stellen.
Den Griff des SaugfuBes (4) nach vorne drehen, damit wird die Reibemaschine an die Arbeitsfléche fixiert. Wird der
SaugfuB der Reibemaschine beim Idngeren Gebrauch geldst, bitte iiberpriifen, ob die Fldche zum Fixieren eben,
glatt und sauber ist, und das Fixieren wiederholen.

Guter Tipp: Um die Reibemaschine perfekt fest und stabil an eine pordse, unebene und nicht vollstandig glatter
Oberflache (Holz, Laminat, Kunststein, Keramik sowie andere iibliche Oberflachen in der Kiiche) zu fixieren, ist es
die separate Stark haftende Unterlage HANDY zu empfehlen, die beim lhrem Handler erhaltlich ist.

6. Reibetrommel Julienne-Streifen
7. Schneidtrommel

8. Handkurbel mit Mutter

9. Griff des SaugfuBes

10. Saugful



Gebrauch

In die Reibemaschine entsprechende Reibentrommel nach gewiinschter Verarbeitungsart einlegen. Die gerecht
zerkleinerten Lebensmittel in den Einfiilltrichter geben und mit der Handkurbel im Uhrzeigersinn drehen, das
Schneidgut in eine beigestellte Schale, Teller usw. schneiden/reiben.

Ist die Reibemaschine durch die Schneidgutreste zwischen dem Gehause der Reibemaschine und der Reibetrommel
blockiert, mit der Handkurbel kurz gegen Uhrzeigersinn und dann im Uhrzeigersinn drehen. Dies wiederholen, bis
die Reibemaschine sich lost, und anschlieBend das Schneiden/Reiben fortsetzen.

Achtung! Zum Fiillen der Reibemaschine ausschlielich den Stopfer verwenden, nie mit den Handen in den Einfiill-
trichter greifen, da Verletzungsgefahr droht!

Wartung und Lagerung
Reibemaschine nach jedem Gebrauch zerlegen, samtliche Teile mit warmem Wasser mit Spiilmittel reinigen, abspiilen,
griindlich abtrocknen und wieder zusammensetzen.

3 Jahre Garantie

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 3 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt. Die Garantie erstreckt sich
grundsétzlich nicht auf folgende Falle:

- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung

- StoB- oder Sturzbeschddigungen, ungerechte Handhabung

- nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

Bei der berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an lhren Handler, bzw. an eine der Servicestellen Tesco-
ma, die Liste finden Sie auf www.tescoma.com.

@ MODE D’EMPLOI

Nous vous félicitons d'avoir acheté un produit Tescoma et vous remercions de la confiance portée a notre marque. En
cas de nécessité, veuillez vous adresser a votre revendeur habituel ou directement a la société Tescoma par l'inter-
médiaire de son site Internet www.tescoma.com.

Caractéristiques

Excellent pour raper facilement et rapidement les aliments et pour les découper en lamelles. Universel, avec 4 rapes
a tambour pour préparer la chapelure, pour réper les [égumes trés finement ou grossierement et pour les couper
en lamelles ou en julienne, pour réper les fruits, noix, chocolat, fromage, etc. Fabriqué en plastiques spécialement
durcis hautement résistants, les rapes a tambour sont en acier inoxydable de premiére qualité. Equipé d’un poussoir
pour une utilisation sdire, fixation rapide et stable sur une surface plane a I'aide d’une ventouse hautement efficace.

Description
1. Poussoir

2. Bac de remplissage

3. Corps du moulin

4. Rape a tambour petits trous
5. Rape a tambour grands trous

Avant la premiére utilisation
Avant la premiére utilisation, et aprés chaque utilisation, démonter le moulin, nettoyer soigneusement toutes les
pieces a I'eau courante chaude et sécher.

Démontage et remontage

Oter le poussoir (1), dévisser la manivelle en desserrant Icrou (5) et dter la rape a tambour du moulin (3). Rincer
soigneusement a |'eau courante le corps du moulin, ainsi que I'ensemble des autres pieces, et sécher. Remonter
ensuite le moulin.

Fixation par ventouse

Poser le moulin sur une surface bien nettoyée, lisse et non poreuse du plan de cuisine, de la table, etc.

Faire adhérer le moulin au plan de travail en déplacant la poignée de la ventouse (4) vers I'avant. Si une utilisation
prolongée entraine le reldchement de la ventouse du moulin, vérifier si la surface de fixation est plane, lisse et
propre, et recommencer la fixation.

Bonne astuce : Pour une fixation solide et stable du moulin sur un plan de travail dont la surface est poreuse,
inégale et pas parfaitement lisse (bois, laminé, pierre artificielle, céramique et autres surfaces courantes dans la
cuisine), utiliser le Support superadhésif HANDY, vendu séparément. Le demander chez votre vendeur.

Utilisation

Insérer dans le moulin la rape & tambour adaptée au type de rapage/coupe en lamelles voulu. Insérer les aliments
découpés en portions de longueur appropriée dans le bac de remplissage et tourner la manivelle dans le sens des
aiguilles d’une montre. Raper I'aliment dans un saladier, assiette, etc. préparé a I'avance.

En cas de hlocage du moulin d{i a un reste de ['aliment rapé, coincé entre le corps du moulin et la rape a tambour, tourner
briévement la manivelle contre le sens des aiguilles d'une montre, puis vers 'avant dans le sens des aiguilles d'une montre.
Répéter l'opération jusqu'a ce que le moulin se débloque, puis continuer le rapage.

Attention ! Pour pousser les aliments dans le moulin, utiliser exclusivement le poussoir, ne jamais pousser les ali-
ments avec les doigts, risque de blessures !

Entretien et stockage
Apreés chaque utilisation, démonter le moulin, laver toutes les parties du moulin a I'eau chaude avec ajout de produit

vaisselle, rincer et sécher soigneusement, puis remonter.

3 ans de garantie

Ce produit est couvert par une garantie de 3 ans, a compter du jour d‘achat.

La garantie ne couvre toutefois pas les cas suivants :

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d'emploi

- les défauts sont apparus a la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation

- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit.

En cas de réclamation justifiée, veuillez vous adresser a votre revendeur ou a I'un des centres de service aprés-vente
dont a liste est fournie sur www.tescoma.com.

6. Rape a tambour julienne
7.Répe a tambour lamelles
8. Manivelle avec écrou

9. Poignée de la ventouse
10. Ventouse

@ ISTRUZIONI PER L'USO
(i congratuliamo con Voi per I'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie per aver scelto Tescoma. Se necessario,
contattare il proprio rivenditore o direttamente Tescoma sul sito web www.tescoma.com.

Caratteristiche

Ideale per grattugiare ed affettare velocemente gli alimenti. Multiuso, con 4 tamburi intercambiabili per ottenere
pangrattato, verdure affettate e grattugiate fini o grosse, per grattugiare a julienne verdure, grattugiare frutta, noci,
cioccolato, formaggio, ecc. Prodotta in plastica resistente di alta qualita, i tamburi sono prodotti in acciaio inossi-
dabile. Provvista di un pestello per un utilizzo sicuro, facile fissaggio al piano di lavoro grazie all'apposita ventosa
posta alla base.

Legenda
1. Pestello 6. Tamburo per julienne
2. Imbuto 7. Tamburo per affettare

8. Manovella con dado
9. Manovella della ventosa
10. Ventosa

3. Corpo della grattugia
4. Tamburo con fori piccoli
5. Tamburo con fori grandi

Prima del primo utilizzo
Disassemblare la grattugia multiuso, lavare accuratamente tutte le parti che la compongono sotto acqua corrente
ed asciugarle per bene prima del primo uitilizzo e dopo ogni successivo utilizzo.

Disassemblare ed assemblare

Rimuovere il pestello (1), svitare la manovella (2) rimuovendo il dado e togliere il tamburo dalla grattugia (3).
Sciacquare sotto acqua corrente il corpo della grattugia e tutte le altre parti ed asciugare per bene. Poi assemblare
nuovamente la grattugia.

Fissaggio al piano di lavoro utilizzando la ventosa
Posizionare la grattugia multifunzionale su una superficie pulita, liscia e non porosa.

Fissare la grattugia al piano di lavoro muovendo in avanti la manovella della ventosa (4). Se la ventosa della grat-
tugia dovesse perdere nel tempo la presa a causa di un intenso utilizzo, verificare che la superficie sia piana, liscia e
pulita, quindi riprovate nuovamente.

Consiglio utile: Per un perfetto fissaggio della grattugia su una superficie anche imperfetta e porosa (legno, pla-
sticalaminata, pietra artificiale, ceramica ed altre superfici), consigliamo I'utilizzo del Tappetino fissante HANDY,
venduto separatamente.

Utilizzo

Inserire il tamburo desiderato all'interno della grattugia. Mettere alimenti di dimensioni adeguate all'interno dell‘ap-
posito imbuto, girare la manovella in senso orario e grattugiare gli alimenti direttamente in un piatto, ciotola, ecc.

Se la grattuggia dovesse incepparsi a causa di un pezzo di cibo incastratosi tra il corpo della grattugia ed il tamburo,
girare la manovella in senso antiorario e poi ancora in senso orario. Ripetere questa operazione fino a quando la
grattugia non si sara del tutto sbloccata, quindi continuare a grattugiare normalmente gli alimenti.

Attenzione! Utilizzare esclusivamente I'apposito pestello per spingere gli alimenti all'interno della grattugia a tam-
buro. Per evitare di ferirsi accidentalmente, non spingere mai gli alimenti all'interno della grattugia con le dita!

Manutenzione e conservazione
Disassemblare la grattugia multiuso dopo ogni utilizzo, lavare tutte le parti con acqua calda e detergente, sciacqua-
re, asciugare accuratamente ed assemblare nuovamente.

Garanzia 3 anni

A questo prodotto viene applicato un periodo di garanzia di 3 anni dalla data di acquisto. La garanzia non copre i
seguenti difetti:

- causati da un utilizzo improprio non compatibile con le Istruzioni d'uso

- causati da un impatto, caduta o mal maneggiamento

- causati da riparazioni non autorizzate, o alterazioni apportate al prodotto.

In caso di reclami giustificati contattare il proprio rivenditore o uno dei centri servizio; per I'elenco completo consul-
tare il sito web www.tescoma.com.

@ INSTRUCCIONES DE USO
Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por comprar Tescoma. Si es necesario, por favor contacte con su
distribuidor o conTescoma en www.tescoma.com.

Caracteristicas

Excelente para rallar y rebanar facil y rapidamente alimentos. Multiusos, con 4 cilindros ralladores para preparar pan ralla-
do, rallado fino y grueso, para rebanar verduras, para rallar verduras en tiras “juliana’, rallar frutas, frutos secos, chocolate,
queso, etc. Fabricado de materiales plasticos especialmente endurecidos altamente resistentes; los cilindros ralladores estén
fabricados en acero inoxidable de alta calidad. Con empujador para un uso seguro, fijacion répida y estable a la superficie
mediante una ventosa altamente eficiente.

Leyenda

1. Empujador

2. Embudo de introduccién

3. Cuerpo del rallador de cilindro multiusos
4. Cilindro rallador agujeros pequefios

5. Cilindro rallador agujeros grandes

Antes del primer uso
Desmontar el rallador de cilindro multiusos, lavar a fondo todas las partes con agua corriente templada y secarlas bien
antes del primer uso y después de usos posteriores.

Montaje y desmontaje
Retirar el empujador (1), desenroscar el mango (2) soltando la tuerca del mango y sacar el cilindro rallador del rallador multiusos

(3). Enjuagar el cuerpo del rallador a fondo y el resto de partes con agua corriente y secar hien. Después montar el rallador de
clindro multiusos de nuevo.

Fijacion mediante la ventosa

Colocar el rallador de cilindro multiusos en una superficie limpia, lisa y no porosa en la encimera, mesa, etc.

Fijar el rallador de cilindro multiusos a la superficie de trabajo moviendo el mango de la ventosa (4) hacia delante. Sila ventosa
del rallador pierde su adherencia durante un proceso de rallado largo, comprobar i la superficie donde estd colocada es plana,
lisay limpia y fijarlo de nuevo.

Consejo til: Para una fijacion totalmente firme y estable del rallador de cilindro multiusos a una superficie porosa,
irreqular o imperfecta (madera, pldsticos laminados, piedra artificial, cerdmicas y otras superficies usuales en la cocina),
contactar con su distribuidor y utilizar el Mantel superadhesivo HANDY que se vende por separado.

Modo de empleo

Introducir el cilindro rallador correspondiente al tipo de rallado o corte deseado en el rallador de cilindro multiusos. Introducir un
tamaio de alimento apropiado en el embudo de introduccidn, girar el mango hacia la derecha y rallar el alimento en un plato
ofuente preparado.

Siel rallador de cilindro multiusos se obstruye debido a que un trozo de alimento queda atrapado entre el cuerpo del rallador y
el cilindro, girar un poco el mango hacia la izquierda y después hacia la derecha. Repetir esto hasta que el rallador se desbloquee
yentonces continuar rallando.

Aviso! Utilizar exclusivamente el empujador para empujar los alimentos dentro del rallador de cilindro multiusos. Para evitar
dafios, nunca empujar los alimentos con sus dedos!

Mantenimiento y almacenaje
Desmontar el rallador de cilindro multiusos después de cada uso, lavar todas las partes con agua corriente templada y

detergente, enjuagar, secar bien y montar de nuevo.

Garantia de 3 aiios

Un periodo de 3 afios de garantia se aplica a este producto desde la fecha de compra.

La garantia nunca cubre defectos:

- debidos a un uso inapropiado incompatible con las Instrucciones de uso

- resultado de un impacto, caida o manipulacién

- debidos a reparaciones no autorizadas, o alteraciones, del producto.

En caso de queja justificada por favor contacte con su distribuidor o con el servicio técnico; para una lista por favor
remitase a www.tescoma.com.

6. Cilindro rallador “juliana”
7. Cilindro rallador rodajas
8. Mango con tuerca

9. Mango de la ventosa

10. Ventosa

@ INSTRUCOES DE UTILIZACAO
Damos-Ihe os parabéns por ter comprado este artigo Tescoma. Obrigado por comprar Tescoma. Se necessario, por
favor contactar o seu revendedor ou a Tescoma em www.tescoma.com.

Caracteristicas

Excelente para de forma rapida e facil ralar e fatiar alimentos. Multiusos, com 4 cilindros raladores para fazer pao
ralado, ralar e fatiar fino ou grosso os lequmes, para ralar em Juliana, ralar frutas, picar nozes, chocolate, queijo,
etc. Fabricado em plastico muito resistente especialmente endurecido. Os cilindros raladores sao fabricados em ago
inoxidavel de excelente qualidade. Com travao para uma utilizacdo em seguranga, fixagdo rapida e estével a uma
superficie utilizando a eficiente ventosa.

Legenda
1. Travdo

2. Funil de alimentacao

3. Corpo do ralador multiusos

4. Cilindro ralador aberturas pequenas
5. Cilindro ralador aberturas largas

Antes da primeira utilizacao
Desmontar o ralador multiusos, lavar cuidadosamente todas as pecas em dgua morna corrente e secar muito bem
antes da primeira utilizacao e sempre que for utilizado.

Desmontagem e montagem
Retire o travao (1), desapertar a pega (5) desapertando o manipulo e retirar o cilindro do ralador multiusos(3). Lavar

6. Cilindro ralador “juliana”
7. Cilindro ralador fatiador
8. Pega com manipulo

9. Pega da ventosa

10. Ventosa



cuidadosamente o corpo do ralador multiusos e as outras pecas em dgua corrente e secar muito bem. Depois montar
o tambor ralador multiusos novamente.

Fixacao utilizando a ventosa
Colocar o ralador multiusos numa superficie da sua cozinha limpa, lisa e ndo porosa, mesa, etc.

Fixar o ralador multiusos na superficie de trabalho movendo a pega da ventosa (6) para a frente. Se a ventosa do ralador perder
aaderéncia durante a utilizagdo prolongada, verificar se a superficie a qual estd fixada é plana, lisa e limpa e fixar novamente.
Dica util: Para a perfeita, firme e estdvel fixacdo do ralador multiusos a superficies porosas, desniveladas e imper-
feitas (madeira, plasticos laminados, pedra artificial cerdmica e outras superficies de cozinha comuns), contactar o
seu revendedor e adquirir a Base super aderente HANDY vendida em separado.

Utilizacdo

Colocar no corpo o ralador escolhido para o tipo/tamanho de alimento a ralar. Colocar no funil de alimentacéo o
alimento de tamanho adequado, rodar a pega para a direita e ralar o alimento para o prato preparado, travessa, etc.
Se o ralador multiusos encravar devido a um pedaco de alimento ficar preso entre o corpo e o ralador multiusos,
brevemente girar a pega para a esquerda e depois novamente para a direita. Repetir este procedimento até que o
ralador multiusos estar desencravado e depois continuar a ralar.

Atencao! Utilize exclusivamente o travdo para empurrar os alimentos no ralador multiusos. Para evitar lesoes, nunca
empurrar alimentos com os dedos!

Manutencao e armazenagem
Desmontar o ralador multiusos apds cada utilizacao, lavar com dgua morna e detergente, passar por dgua, secar
bem e montar novamente.

3 anos de garantia
0 periodo de garantia de 3 anos inicia-se na data da compra do produto.

A garantia ndo cobre o seguinte:

- Utilizacao inadequada incompativel com as Instrucdes de utilizado.

- Danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada.

- Reparacdes nao autorizadas e ou alteragoes feitas ao produto.

Para reclamagdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros de servico Tescoma; para obter
mais informacdes por favor v a www.tescoma.com.

@ INSTRUKCJA 0BStUGI
Gratulujemy zakupu produktu Tescoma i dzigkujemy za zaufanie naszej marce. W razie potrzeby prosimy zwrdcic sie
do swojego sprzedawcy lub do firmy Tescoma za posrednictwem strony internetowej www.tescoma.com.

Charakterystyka
Doskonaty do tatwego i szybkiego tarcia i plasterkowania. Uniwersalny mitynek, posiada 4 tarki bebnowe, ktére

umozliwiaja przygotowanie butki tartej, a takze drobne badz grube tarcie i plasterkowanie warzyw. Jest doskonaty
takze do tarcia warzyw do makaronu ,julienne, do tarcia owocow, orzechow, czekolady, sera itp. Miynek zostat
wykonany ze specjalnie utwardzanych, bardzo wytrzymatych tworzyw sztucznych. Tarki bebnowe zostaty wyko-
nane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej. Posiada popychacz gwarantujacy bezpieczne uzycie. Szybkie i stabilne
mocowanie do blatu kuchennego mozliwe jest dzigki wysoce efektywnej przyssawce prozniowej.

Opis

1. Popychacz

2. Komora mielenia

3. Korpus maszynki

4.Tarka bebnowa z matymi otworami
5.Tarka bebnowa z duzymi otworami

Przed pierwszym uzyciem
Przed pierwszym uzyciem mtynek nalezy roztozyc, wszystkie czesci doktadnie umyc pod biezaca woda, a nastepnie

osuszyC.

Rozlozenie i ztozenie

Nalezy wyjac popychacz (1), poprzez zwolnienie nakretki z korbki nalezy odkreci¢ korbke (2) i wyja z mtynka tarke
bebnowa (3). Korpus miynka oraz wszystkie pozostate czesci nalezy dokfadnie optukac pod biezaca woda i wysu-
szy¢. Nastepnie nalezy ponownie ztozy¢ miynek.

Mocowanie przyssawki
Mtynek nalezy potozy¢ na czysta gtadka i nieporowata powierzchnie na blacie kuchennym, stole itp.

Poprzez przesuniecie rekojesci przyssawki (4) w kierunku do przodu nalezy przyssa¢ mtynek do blatu. Jesli podczas
diuzszego mielenia przyssawka mtynka odczepi sie, nalezy skontrolowac, czy powierzchnia, do ktdrej jest przy-
mocowana przyssawka jest réwna, gtadka i czysta, po czym nalezy powtdrzy¢ czynnos¢ mocowania przyssawki.
Wskazowka: Aby pewnie i stabilnie przymocowac mtynek do powierzchni porowatej, nieréwneji nieidealnie gtad-
kiej (drewno, laminat, sztuczny kamier,, ceramika oraz inne powierzchnie kuchenne) nalezy uzy¢ Superprzylega-
jacej podktadki HANDY, ktora sprzedawana jest osobno i o ktdra nalezy zapytac swojego sprzedawce.

Uzytkowanie

Do miynka nalezy whozy¢ tarke odpowiadajaca wybranemu przez nas typowi tarcia / plasterkowania. Produkty
poporcjowane na odpowiednia wielkos¢ nalezy wktadac do komory popychacza, przekrecic korbka zgodnie z kie-
runkiem ruchu wskazéwek zegara i potrawy zmieli¢ lub zetrze¢ do przygotowanej miski, talerza itp.

W przypadku zatkania miynka resztkami produktéw pomiedzy korpusem maszynki, a tarka bebnowa nalezy delikatnie prze-
kreci¢ korbka w tyt w kierunku przeciwnym do kierunku ruchu wskazowek zegara, a nastepnie do przodu zgodnie z ruchem
wskazéwek. Czynnos¢ ta nalezy powtarza¢ do momentu, az mtynek nie odblokuje sie i mozna bedzie kontynuowac mielenie.
Uwaga! Do popychania produktéw w mtynku nalezy uzywa¢ wytacznie popychacza, produktéw nigdy nie nalezy
popychac palcami, grozi to zranieniem!

Konserwacja i przechowywanie
Po kazdym uzyciu miynek nalezy roztozyc, wszystkie czesci mtynka nalezy umyc ciepta woda z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn, optukac, doktadnie osuszy¢i ponownie ztozy¢.

Gwarancja 3- letnia

Na produkt udzielana jest 3- letnia gwarancja, poczawszy od dnia sprzedazy.

Gwarangja nie zostanie uwzgledniona w nastepujacych przypadkach:

- produkt byt uzytkowany niezgodnie z Instrukcja obstugi,

- wady byty spowodowane uderzeniem, upadkiem lub nieodpowiednim postepowaniem z produktem,

- dokonano nieautoryzowanych napraw i zmian produktu.

W przypadku uzasadnionej reklamacji, prosimy zwrdcic sie do swojego sprzedawcy lub do jednego z punktéw ser-
wisowych, wykaz dostepny na stronie www.tescoma.com.

6.Tarka bebnowa do,,julienne”
7.Tarka bebnowa do plasterkowania
8. Korbka z nakretka

9. Rekojes¢ przyssawki

10. Przyssawka

@ NAVOD NA POUZITIE

Blahozelame k zaktpeniu vyrobku Tescoma a dakujeme za doveru prejavend nasej znacke. V pripade potreby sa
prosim obrétte na svojho predajcu alebo na firmu Tescoma prostrednictvom www.tescoma.com.
Charakteristika

Vynikajuci na lahké a rychle strihanie a platkovanie potravin. Univerzalny, so 4 bubnovymi strihadlami na pripravu
strdhanky, jemné a hrubé strihanie a platkovanie zeleniny, strihanie zeleniny na rezance ,julienne”, strihanie ovocia,
orechov, cokolady, syra apod. Vyrobeny zo Specidine tvrdenych vysoko odolnych plastov, bubnové strihadld z prvo-
triednej nehrdzavejticej ocele. Opatreny zatldcadlom pre bezpecné poutitie, rychle a stabilné upevnenie na plochu
pomocou vysoko ti¢innej vakuovej prisavky.

www.tescoma.com
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Popis

1. Zatlacadlo

2. Plniaca komora

3.Telo mlynceka

4. Bubnové strihadlo malé otvory
5. Bubnové strahadlo velké otvory
Pred prvym pouZitim

Pred prvym a po kazdom pouZiti mlyncek rozlozte a vietky diely dokladne umyte pod tecticou teplou vodou a osuste.
RozloZenie a zloZenie

Vyberte zatlécadlo (1), uvolnenim matice kluky odskrutkujte kluku (2) a bubnové strihadlo vyberte z mlynceka
(3). Telo mlynceka rovnako ako v3etky ostatné diely dokladne prepléchnite pod tectcou vodou a osuste. Potom
mlyncek zostavte spét.

Upevnenie prisavkou

Miyncek postavte na vycistend hladkd a neporéznu plochu kuchynskej linky, stola apod.

Posunutim rukovate prisavky (4) smerom dopredu mlyncek prisajte k pracovnej ploche. V pripade, Ze sa pocas dal-
Sieho mletia prisavka mlynceka uvolni, skontrolujte, ¢i je plocha na upevnenie rovnd, hladkd, Cistd a upevnenie
zopakujte.

Dobry tip: Pre dokonale pevné a stabilné upevnenie mlynceka na plochu s poréznym, nerovnym a nedokonale
hladkym povrchom (drevo, lamino, umely kamen, keramika a iné bezné povrchy v kuchyni) pouZivajte samostatne
predavani Superprilnavi podlozku HANDY, ktoru Ziadajte u svojho predajcu.

Pouzitie

Do mlynceka vlozte bubnové strihadlo zodpovedajice poZadovanému typu struhania/platkovania. Potraviny
naporciované na primerant velkost vkladajte do zatlacacej komory, otdcajte kiukou v smere hodinovych ruciciek
a potravinu nastrihajte do pripravenej misky, taniera apod.

V pripade zaseknutia mlynceka zvyskom strihanej potraviny medzi telom mlynceka a bubnovym strihadlom poo-
tocte klukou mlynceka krétko spat proti smeru hodinovych ruciciek a potom dopredu v smere hodinovych ruciciek.
Tento postup opakujte, dokial sa mlyncek neuvolni a potom pokracujte v strihani.

Pozor! Na zatlacanie surovin do mlynceka pouzivajte vyhradne zatlacadlo, potraviny nikdy nezatlacajte prstami,
hrozi nebezpecenstvo poranenia!

Udrzba a skladovanie
Po kazdom pouziti mlyncek rozlozte, vSetky casti mlynceka umyte teplou vodou s pridavkom sapondtu, oplachnite,
dokladne osuste a znovu zostavte.

3 roky zéruka

Na tento vyrobok je poskytovand 3ro¢nd zdruka, ktord zacina diiom predaja.

Zéruka sa zésadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Ndvodom na pouzitie

- chyby boli spésobené iderom, padom ¢i neodbornou manipuldciou

- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny.

V pripade opravnenej reklamécie sa prosim obrétte na svojho predajcu alebo na niektoré zo servisnych stredisk,
z0znam na www.tescoma.com.

6. Bubnové strihadlo, julienne”
7. Bubnové strihadlo plétkovacie
8. Kluka s maticou

9. Rukovat prisavky

10. Prisavka

@ WHCTPYKLMA MO UCNONb30BAHUID

Mo3apasnsem Bac ¢ nokynkoii usaenus Tescoma v 6rarogapum Bac 3a oBepue, okasaHHoe Haweii Mapke. B
C1yyae HeobX0AUMOCTH, TIOXanyiACTa, 06paTuTech K CBoeMy MPoAaBLY Wn NPAMO B KomMnaHuio Tescoma nocpes-
(TBOM WWWw.tescoma.com.

XapakTepucruka

[peKpacHo NoAXOAWT ANA NErKoro v 6bICTPO HATUPAHUA U Hape3KW NPOAYKTOB OMTUKaMK. YHUBEpCanbHas, ¢
4 6apabaHHbIMI TepKamy ANA NPUTOTOBNEHMA NAHNPOBOYHbIX CyXapeid, TOHKOro 1 rpy6oro HaTpaHuA 1 Hape-
3aHUA 0BOLLEN NOMTUKAMM, HATUPAHUA OBOLLEI TOHKOI CONOMKOIA («KYNbeH»), HaTUPaHUA GPYKTOB, OPEXoB,
LLIOKONaAA, Cblpa u T.A. M13roToBIEHO 13 CneLuanbHO 3aKaneHHbIX 04eHb NPOYHbIX NNacTMace, 6apabaHHble TepKu
113 BbICOKOKaueCTBEHHOIT HepixaBeloLLeil cranu. C Tonkatenem Ana 6e3onacHoro ucnonb3osaHua, bbicTpoe u cTa-
6unbHoe 3aKkpensneHue Ha NOBEPXHOCTY C NOMOLLbHO 04eHb IPPEKTUBHOII BaKyyMHOI NPUCOCKU.

Onucanne
1. Tonkarenb 6. bapabaHHas Tepka «KynbeH»
2.Jlotok 7. bapabaHas TepKa AnA Hape3Ky IOMTUKaMI

3. Kopnyc MenbHmLibl
4. bapabaHHan Tepka C ManbIMi1 OTBEPCTUAMM
5. bapabaHHas TepKa ¢ 6onbLIMMI OTBEPCTUAMM

Nepen nepBbIM Ucnonb3oBaHneM
Tepen nepBbIM 11 NoCNE KaXA0TO MCMOAb30BaHIA MeNbHILY pa3bepiuTe 1 Bce YacT TLLATENbHO MPOMOIATe Moz Mpo-
TOYHOV Tennoil BOAON U BbiCyLUMTe.

Pa36opka u coopka

BbiHbTe ToNKaTenb (1), OTKPYTUTE raiiky pyuKi v oTKpYTUTE PyuKy (2) 1 6apabakHyio TepKy BbIHBTE U3 MENbHULIbI
(3). Kopnyc menbHuLbl, a Takxe Bce Apyrie YacTi, TaTenbHo NPOMOiTe Moz NPOTOUHOI BOZON 1 BbiCyLLMTe.
3aTem cHoBa cobepuTe MenbHuLY.

3aKpenneHue C NOMOLLbIO NPUCOCKN

MenbHuLy nocTaBbTe Ha FaaKylo HENOPHCTYt0 MOBEPXHOCTb KyXOHHOTO CTOMA U T.A.

Tepemelwas pyuky npucocku (4) no Hanpasnexnio Bnepes, NpukpenuTe MebHULY K paboueil noBepxHocTy. B
Cyyae ecin Bo BpeMA ANUTENbHOTO UCMOb30BaHNA NPUCOCKa OTAMMHET, yoeauTech, UTo NOBEPXHOCTb ANA 3a-
Kpennenua nnockas, rajkan, YACTas v NOBTOPUTE 3aKpenneHue.

Xopowmii coBeT: /InA UaeanbHo NPOYHOTO U CTabUNbHOTO 3aKpenneHna MeNbHULbI Ha NOPUCTOIA, HePOBHOIA
1 HeCoBepLUEHHOI MMajKoIi MOBEPXHOCT (AepeBO, NAMMHAT, UCKYCCTBEHHDI KaMeHb, Kepamika v apyrue
06bIuHble MOBEPXHOCTEIT Ha KyXHe), MCMonb3yiiTe NpogaBaemylo oTAeNbHO CynepnpununaoLLyto noaCTaBKy
HANDY, KoTopyto cnpalumBaiite y Baluero npoaasLa.

Wcnonb3oBanune

B menbHuLy BoxuTe GapabanHyto Tepky, COOTBETCTBYHLLYIO XenaemMoMy TUMY HaTVPaHUA/Hape3Ku NOMTUKAMU.
[ponyKTbI MUTaHuA, Hape3aHHble Ha COOTBETCTBYHOLMIA pa3mep, BKNa/bIBaiiTe B JIOTOK, BpalLaiite pyyKoil no Ha-
NPaB/EHII0 YACOBOIA CTPENKIA Y NPOAYKT HaTUPaIiTe B MOATOTOBNEHHYIO MUCKY, TapenKy 1 T.4.

B cnyyae 3aCTpeBaHiA 0CTATKOB HATUPAEMOro NPOAYKTa NUTaHUA MeXAy KOpRycoM MeNbHULbI 1 6apabaHHoii TepKoii,
TIOBEPHUTE PyuKy MeNbHULb! 06paTHO NPOTUB YaCoBOI CTPEAIKY, @ 3aTeM Bepes; Mo YacoBoii cTpenke. MosTopaiiTe 3Ty
npoLieaypy, Noka MeNbHULA He OyeT paboTaTb HOpManbHO, 1 3aTeM NPOAOIKUTE HaTUpaHUe.

BHymaHve! [l npoTankyBaHutA NPOiyKTOB B MENbHIALLY UCTOMb3yiiTe TONbKO TONKaTeNb, HUKOFA He MPOTaNKiIBaiiTe NPoAYyKTbI
TIANIbLIAMM, CYLLIECTBYET OMACHOCTb NOMTyYeHIA TpaBMbi!

Yxon n xpaHeHue
Mocne Kaxoro UCNONb30BaHMA MeMbHIMLLY pa3bepuTe, 1 BCe YacTy TLWATENbHO BLIMOIATE N0f} MPOTOUHOIA Tensoii BORoi

CMOOLLM CPEACTBOM, OMONOCHNTE, TLLATENbHO BbICYLLINTE 1 CHOBA co6epme.

TapaHTua 3 ropa

Ha paHHblit nPOAYKT pacnpocTpaHAeTCA 3-NeTHAA rapaHTUA Co AHA MPOAAXM.

[apaHTIA B NPUHLMNE He PacnpoCTPaHAETCA Ha CleaytoLLVe Cyyan

- NPOZYKT UCMIONb30BANCA € HapyLueHem HCTPYKLIN No npUMeHeHMto

- BeheKTbl ObI1 BbI3BaHbI YIAPOM, NajieHveM Uik HenpaBWbHbIM 00paLLieHnem

- Ha NPOZLYKTe NPOBOAWCA HeaBTOPU30BaHHII PEMOHT 1 MOAMOUKALIA.

B cnyuae 06ocHOBaHHbIX %ano6, noxanyiicta, 06paTuTech K BalLiemy NpozaBLy Ui B Nto60i CePBHUCHBIN LIHTp, CINCOK

KOTOPbIX MOXHO HaliT Ha www.tescoma.com.
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8. Pyuka craiikoit
9. Pyuka npucocku
10. Mpucocka

YEARS

GUARANTEE

© 2012 Tescoma



