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Folding BBQ thermometer

Usefull helper for bbg, equipped with a digital
thermometer with timer function.

Meat type and the desired roasting degree can be set
on the appliance.

Power is provided by 2x AAA batteries.

Instructions for use:

Switching the device ON
«  Press the ON/OFF button.
Switching the device OFF
« By pressing and holding ON/OFF button for 3s.
« The device switches off automatically after 30
minutes of inactivity.
Meat type setting
« Select the meat type using the MEAT button
BEEF / VEAL / LAMB / PORK / POULTRY / TURKEY /
BURGER or USER for measurement without use of taste
settings
Taste settings
-  Select the taste settings (temperature in USER
mode) using the TASTE button.
WELL DONE / MEDIUM / MEDIUM RARE / RARE
the temperature of roasting differs for individual meat type
for some meast it is not possible to select all options
as shown in table

Probe settings

« pressing the upper orange button releases the
probe, which can be set for the required angle
while the button is still pressed.

Meat temperature measurement

« Insert the measuring fork (probe) into the widest
part of the meat, at least to a depth of 1 cm.

« For an accurate result, let the device measure for
atleast 15-20 seconds.

Switching the temperature units

« by briefly pressing the ON / OFF button, the units
of measurement can be changed

Measurement results

«  When the meat reaches the temperature for the
selected degree of cooking, or the set temperature
for the USER option, the appliance will signal with
an audible tone and a flashing display.

*  Press the MEAT or TASTE button to end the
alarm.

Timer

« To set the timer, press the Minutes / Seconds
button (a long press will speed up the selection of
values).

« To start or stop the timer, press the Start / Stop
button.

« The arrow below TIMER indicates whether the
stopwatch is counting down (down) or measuring
the increasing time.

+«  When the set time is reached, the device will
signal an audible tone.

« To reset the timer, press the Minutes and Seconds
buttons simultaneously while the timer is stopped

Illumination

« illumination can be switched on/off on side

Battery replacement

« To replace the batteries, open the battery cover on
the back of the device.

« Insert 2x AAA batteries according to the marked
polarity (+ -).

« Close the battery cover.

CAUTION
Only insert batteries of the same age and the
same age.

« Do not disassemble, short-circuit, or dispose of in
fire.

«  Keep batteries out of the reach of children.

«  When replacing the batteries, make sure that the
polarity is correct!

Equipment maintenance

- After each measurement, wash the probe with

Grilovaci teplomér skladaci

Prakticky pomocnik pro grilovani opatfeny digitalnim
teplomérem.

U pristroje Ize nastavit druh masa a pozadovany
stupen propeceni, nebo pouzit jako ¢asovac.

O napajeni se staraji 2x AAA baterie.

Navod k pouziti:

Zapnuti pristroje

«  Stisknutim tlacitka ON/OFF Ize pfistroj zapnout.

Vypnuti pfistroje

e Stisknutim a podrzenim tlacitka ON/OFF po dobu
3s Ize pfistroj vypnout.

- Pristroj se automaticky vypne po 30 minutach.

Zvoleni rezimu

« Na zadni strané pfistroje Ize pfepnout funkci pro
Casovac, nebo teplomer.

Nastaveni typu méfeného masa

«  Volbu typu masa zvolte tla¢itkem MEAT

« BEEF/VEAL/LAMB /PORK/POULTRY/ TURKEY
I/ BURGER nebo USER pro méfeni bez nastaveni
stupné propeceni.

Nastaveni stupné propeceni

«  Volbu stupné (teploty v rezimu USER) propeceni
zvolte tlaCitkem TASTE

«  WELL DONE / MEDIUM / MEDIUM RARE / RARE

. teplota stupné propeceni se u jednotlivych druhti mas lisi
u nékterych druhi mas neni mozné zvolit véechny stupné
viz. tabulka

Nastaveni sondy

«  stiskem vrchniho oranzového tlacitka dojde k
uvolnéni sondy, kterou je pfi stale stisklém tlacitku
mozné nastavit pro potfebny uhel.

Méreni teploty masa

e Zapichnéte mérici vidlici (sondu) do nejsirsi casti
masa, alespori do hloubky 1cm.

« Pro pfesny vysledek nechte zafizeni méfit v
rozmezi15-20 vtefin.

Zména jednotek teploty

«  kratkym stisknutim tlacitka ON/OFF Ize zménit
jednotky méreni

Vyhodnoceni méreni

« Kdyz maso dosahne teploty pro zvoleny stuper
propeceni, nebo nastavenou teplotu u volby
USER, zafizeni bude signalizovat zvukovym
ténem a blikanim displeje.

e Stisknutim tlacitka MEAT nebo TASTE dojde k
ukonéeni signalizace.

Casovac

»  Pro nastaveni ¢asovace stisknéte tlacitko Minutes
/ Seconds (delsi stisk zrychli volbu hodnot).

< Pro spusténi, ¢i zastaveni ¢asovace stisknéte
tlacitko Start/Stop.

« Sipka pod napisem TIMER oznacuje zda stopky
odpocitavaji (dold), nebo méfi pribyvajici ¢as.

» Dosazeni nastaveného ¢asu bude zafizeni
signalizovat zvukovym ténem.

«  Pro resetovani ¢asovace stisknéte, pfi
zastaveném ¢asovaci, soucasné tlacitka Minutes a
Seconds

Osvétleni

« svétlo Ize zapnout/vypnout na boku zafizeni

Vymeéna baterii

«  Pro vyménu baterii oteviete kryt baterii na zadni
strané zafizeni.

«  Vlozte 2x AAA baterie dle vyznacené polarity (+ -).

- Zavrete kryt baterii.

Ea
Grilovaci teplomer skladacie

Prakticky pomocnik pre grilovanie opatreny digitalnym
teplomerom.

U pristroja je mozné nastavit druh mésa a pozadovany
stupen prepecenia, alebo pouZit ako ¢asovac.

O napéjanie sa staraju 2x AAA batérie.

Navod k pouzitie:

Zapnutie pristroja

«  Stlacenim tlacidla ON/OFF mozno pristroj zapnut.

Vypnutie pristroja

«  Stlacenim a podrzanim tla¢idla ON / OFF po dobu
3s mozno pristroj vypnut.

«  Pristroj sa automaticky vypne po 30 minutach.

Zvolenie rezimu

« Na zadnej strane pristroja je mozné prepnut
funkciu pre ¢asovac, alebo teplomer.

Nastavenie typu meraného masa

« Volbu typu méasa zvolte tlacidlom MEAT

« BEEF/VEAL/LAMB /Porky / POULTRY / TURKEY
/ BURGER alebo USER meranie bez nastavenia
stupnia prepecenia

Nastavenie stupna prepecenia

»  Volbu stupne prepecenia (teploty v rezimu USER)
zvolte tlacidlom TASTE

«  WELL DONE / MEDIUM / MEDIUM RARE / RARE

. teplota stupria prepecenia sa u jednotlivych druhov mésa isi
u niektorych druhov mésa nie je mozné zvolit vSetky stupne
viz. tabulka

Nastavenie sondy

« stlacenim vrchného oranZového tlacidla déjde k
uvolneniu sondy, ktorou je pri stale stlacili tlacidlo
mozné nastavit pre potrebny uhol.

Meranie teploty masa

«  Odstrante z teplomeru krytku

»  Zapichnite meracie vidlicu (sondu) do najsirsej
Casti masa, aspon do hibky 1cm.

«  Pre presny vysledok nechajte zariadeni merat' v
rozmezi15-20 sekund.

Zmena jednotiek teploty

«  kratkym stlacenim tlacidla ON / OFF mozno
zmenit jednotky merania

Casovaé

» Pre nastavenie ¢asovaca stlacte tlacidlo Minutes /
Seconds (dlhSie stlacenie zrychli volbu hodnét).

- Pre spustenie, Ci zastavenie ¢asovaca stlacte
tlacidlo Start / Stop.

« Sipka pod napisom TIMER oznacuje ¢&i stopky
odpocitavaju (dolu), alebo meria pribudajuce ¢as.

» Dosiahnutie nastaveného €asu bude zariadenie
signalizovat zvukovym ténom.

- Pre resetovanie ¢asovaca stlacte, pri zastavenom
¢asovacdi, sucasne tlacidla Minutes a Seconds

Vyhodnotenie merania

«  Ked maso dosiahne teplotu pre zvoleny stuperi
prepecenia, alebo nastavenu teplotu u volby
USER, zariadenie bude signalizovat zvukovym
ténom a blikanim displeja.

« Stlacenim tlacidla MEAT alebo TASTE dbjde k
ukonéeniu signalizacie.

Osvétlenie

« svetlo da zapnuat / vypnut na boku zariadenia

Vymena batérii

«  Pre vymenu batérii otvorte kryt batérii na zadnej
strane zariadenia.

«  VloZte 2x AAA batérie podla vyznacenej polarity .

«  Zatvorte kryt batérii.

UPOZORNENI UPOZORNENIE; )
Do zafizeni vkladejte pouze stejné a stejné staré  + Do zariadenia vkladajte len rovnaké a rovnako
baterie. staré batérie. ) ) )

- Baterie nerozebirejte, nezkratujte, ani nevhazujte *  Batérie nerozoberajte, neskratujte, ani nehadzte
do ohné. do ohria.

«  Baterie uchovavejte mimo dosah déti.

< Privyméné baterii dbejte na jejich spravnou
polantu/

Udrzba zafizeni

«  Batérie uchovavajte mimo dosahu deti.

Pri vymene batérii dbajte na ich spravnu polaritu!
Udrzba zariadeni
«  Po kazdom merani umyte sondu teplou vodou so

warm water and detergent. + Po kazdém méfeni umyjte sondu teplou vodou se saponatom. i L
«  The device should be wiped with a damp cloth saponatem. «  Zariadenie je vhodné po pouZiti utriet vihkou
after use. «  Zafizeni je vhodné po pouZiti otfit vihkym hadrem. handrou.
BEEF VEAL | LAMB, PORK POULTRY TURKEY BURGER
HOVEZI TELECI JEHNECI VEPROVE DRUBEZI | KROCAN BURGER
HOVADZIE TELACIE JAHNA BRAVCOVE HYDINOVE MORIAK BURGER
WellDone 77°C (170°F) | 77°C (170°F) | 77°C (170°F) | 77°C (170°F) | 74°C (165°F) | 82°C (180°F) | 71°C (160°F)
Medium 71°C (160°F) 71°C (160°F) 71°C (160°F) 71°C (160°F) X X X
MediumRare | 63°C (145°F) 63°C (145°F) 63°C (145°F) X X X X
Rare 60°C (140°F) X X X X X X

Technical parameters

Technické parametry

Technické parametre

Measuring range 0°C-300°C / 32°F-572°F Rozsah méreni 0°C-300°C / 32°F-572°F Rozsah merania 0°C-300°C / 32°F-572°F
Powered by 2x AAA batteries Napajeni 2x AAA baterie Napajanie 2x AAA batérie
Automatic shut-off _after 30 minutes of inactivity Automatické vypinani po 30 minutach necinosti Automatické vypinanie po 30 minutach necinosti
Probe Stainless steel Sonda nerezova ocel Sonda nerezova ocel

Types of meat 7 types Druhy masa 7 druhd Druhy méasa 7 druhov

Baking stages 4 stages Stupné propeceni 4 stupné Stupne prepecenia 4 stupne




